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Côtes du Rhône Villages

60% Grenache - 30 % Syrah - 10% Mourvèdre
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15°C

2023

13.5%
vol.

 

Plats réalisés par le Restaurant Le Bouchon à Aiguèze

La Cuvée Ventajol Côtes du 
Rhône Villages n’est autre que le 
grand frère de notre Côtes du 
Rhône, plus de corps, plus 
d’épaule et plus puissant ! Le 
Côtes du Rhône par excellence 
pour passer à table.

Ce vin à la robe grenat se carac-
térise par des tanins soyeux, 
généreux et une belle longueur 
en bouche. On y retrouve le fruit 
rouge (cerise burlat) et le fruit 
gris (mûres).

Cultivé dans les coteaux de la 
commune sur un sol de galets 
roulés pour un rendement d’envi-
ron 35 hl/ha. La vinification en 
cuve béton est plus longue (envi-
ron 30 jours).

A température, ce vin séduira les 
amateurs de Côtes du Rhône 
puissant, généreux et ronds mais 
pas trop alcooleux. Il accompa-
gnera aussi bien les plats en 
sauce, le gibier ou un bon plateau 
de fromages.


